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La profondeur de mes connaissances acad6miques coupl6es a des

exp6riences probantes de plusieurs ann6es en agro-alimentaire m'ont
permis de d6gager des solutions pratiques et durables dans plusieurs

domai nes d' intervention.

Des domaines aussi vari6s que dans la transformation primaire de la culture
vers une offre consommateur que dans la transformation secondaire de

matidres premidres ont 6t6 analys6s, diagnostiquds et am6lior6s dans
plusieurs types d'industrie. L'exp6rience en produits de base (carotte,

laitue, micro pousses, etc..) a 6t6 6toff6e autant directement de la terre
qu'en serres traditionnelles et de tours verticales de croissance.

L'accumulation de savoir-faire a aussi 6t6 cumul6e par des emplois dans
plusieurs productions agro-alimentaire autant dans le domaine laitier
(d6riv6s, fromages) que dans les domaines de chocolat, biscuits, craquelins,
confiserie. Les interventions ont 6t6 faites dans des activit6s telles que

I'am6lioration de la productivit6, efficacit6, efficience dans des applications
de fabrication, d'6laboration de plans d'affaires, de production de biens et
d'emballage.

Tout au long de ma carridre d'employ6 d'entreprises de diff6rents niveaux
(de PME i grande entreprise) ainsi que mes implications comme conseiller,
j'ai pu constater i quel point les connaissances et les actions i appliquer en

processus, proc6dures et proc6d6s sont primordiales pour une plus grande

efficacit6 d'ex6cution et une plus grande profitabilit6. Ce cumul
d'exp6rience m'a rendu apte i entreprendre et g6rer les projets requis par

des entreprises qui ont le souci de r6gler un probldme, d'augmenter Ieur

efficience, de g6rer la pertinence et l'implantation de projets

d'investissement.


